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< PIQUEQS NI PERD

Piqueo Frio  s$27.900
= Tiradito Nortefio

= Ceviche Mixto

= Pulpo al Olivo

= Causa Llimeia

= CActel de Camarones

Piqueo Griollo s 28900
= Ajide Gallina

= Lomo Saltado

= Chicharrdn de Pollo

= Causa Limefia
= Ceviche Mixto

Pigueo Marino s 2s.900

= Arroz con Mariscos

= Ceviche Mixto

= Leche de tigre

= Chicharrén de Pescado
= Pulpoal Olivo

ENTRADAS FRIAS ENTRADAS GALIENTES
Palta a la Reina $ 6.900 Chicharron de Pescado $12.900
Palta rellena con verduras de Pescado en dados apanados y
estacion y pechuga de pollo ritos con papa rusticas.
desh[lachado a la mayonesa c f -
on ajo. .

Jalea Mixta del Puerto $15.900
Papaala Huancaina $6.900 Mariscos seleccionados y pescado

en dados apanados y fritos con

Papa cocida bafiada en una sarsa criolla y papas rusticas.

suave salsa de aji amarillo,
queso, galleta y leche.

. Chicharron de Pollo $11.900
Ellmol a| !"W(‘l:l - 3 15.900 Dados de }’qt”o apanados y fritos
inas laminas de pulpo alifiado con papa frita
con limon de pica, palta y salsa
de aceituna.
. Empanadas de Lomo Saltado $9.900
Ensalada de Mariscos $11.900 5 Unidades de empanadas de

Lechuga, tomate, cebolla, palta lomo saltado

y surtido de mariscos, marinado

con limén y aceite de olivo. Camarones cruiiemes $11.900
iman 10.900 180 gramos de camarones

Causa Limena A - apanados con panko y fritos

Papa amasada en crema de aji con salsa de la casa

amarillo, limdn, relleno con pollo
a la mayonesa.

Causa de Camaron y Carne $11.900
de Jaiba

Papa amasada en crema de aji
amarillo, limén, relleno con
camaron y carne de jaiba a la
mayonesa.



< GEVIGHES

Ceviche de la Casa $ 14.500

Pescado, pulpo, camardn, calamares
marinados al limdn de pica con crema
de aji amarillo ahumado.

Geviche Puerto Montt $14.900

Surtido de mariscos, dados de salmon,
marinado en limon de pica y especias.

Ceviche de Salmon $ 13.500

Dados de salmon marinados con limon
de pica y especias.

Geviche el Rey $ 16.900

Pescado, pulpo, calamar y camarones bafados
en leche de tigre al rocoto coronado con
camarones al panko.

Ceviche Afrodisiaco $ 15.900

Pulpo, pescado, calamar, carne de jaiba y
camarones, bafados en leche de tigre y pisco.

Ceviche Pesca del Dia $ 12.900

Dados de pescado, marinados en limén de pica
y especias.

Ceviche de Salmdn y Camardn  $ 14.900

Dados de salmén camarones marinados
al limén de pica y especias.

Ceviche Mixto del Puerto $13.900

Surtido de mariscos, dados de pescado,
marinado en limén de pica y especias.

Leche de Tigre $8.900

Aperitivo concentrado de ceviche y
un toque de picante.




Filete de los Andes

Filete a la plancha baiado en suave
salsa de vino tinto y miel con camarones,
acompanado de risotto wok de
champinones

Salteado Machu Picchu

Trozos de filete, camardn y pollo, salteados
con cebolla, tomate y salsa de soya con
risotto verde al champifion.

Filete Mar y Tierra

Filete a la plancha bafiado con mariscos en
crema de langosta, servido con papas rusticas.

Filete Mi Perii

Filete a la plancha bafiado con alcachofa en
salsa bechamel y queso, con risotto verde
al champifion.

Filete de la Casa

Filete a la plancha con camarones y champifion
en crema de langosta, servido sobre risotto
al azafran.

Filete Mignon

Filete a la parrilla, jamon, con salsa de
champifion al vino tinto servido sobre
papas rusticas.

Risotto con Camarones Salteados

Arroz cremoso amarillo con camarones
salteados con cebolla, tomate y salsa
de soya.

Risotto con Lomo Saltado

Arroz cremoso al amarillo con trozos
de filete salteado con cebolla, tomate
y salsa de soya.

Pollo a la Norteiia

Pollo relleno de champifion, queso
espinaca apanado y frito, arroz al cilantro
ysalsa huancaina.

Salteado del Conquistador

Trozos de filete, camardn y pollo, salteados
con cebolla, tomate y salsa de soya con
tallarines a la huancaina.

Salteado al Estilo Huanca

Trozo de filete salteado con cebolla,
tomate y salsa de soya, servido sobre
tallarines a la huancaina.

Pollo al Champiiidon

Pechuga de pollo a la plancha bafiado
de champiriones al bechamel con arroz

$14.900

$15.900

$15.900

$14.900

$15.900

$14.900

$14.900

$15.900

$13.900

$16.900

$15.900

$11.900




& TRADIGIONES PERUANAS

Rji de Gallina $11.900

Pechuga deshilachada en crema
caliente de aji amarillo con arroz.

Arroz con Mariscos $ 14.900

Arroz a las especias salteados con
mariscos y crema de langosta al
estilo criollo.

Tallarines Tres Sahores $ 14.900

Pasta, trozos de filete, pollo,
camarones salteados con tomate,
cebolla y salsa de soya.

Tallarin Salteado con Pollo s 11.900

Pasta, trozos de pollo salteados
con tomate, cebolla y salsa de
soya.

Tallarines con Salsa $13.900
de Camarones

Pasta y camarones en suave
crema de langosta.

Chaufa de Mariscos $13.900

Arroz al wok con surtido de
mariscos, salsa de soya y
cebollin.

Chaufa Tres Sabores $ 14.900

Arroz al wok, con pollo, carne y
camaron, salsa de soya y cebollin.

Chaufa de Pollo Limeiio $ 11.900

Arroz al wok con trozos de pollo,
salsa de soya y cebollin.

Pollo Salteado Tradicional % 12.900

Trozos de pollo, salteado con
cebolla, tomate y salsa de soya
con arroz y papas fritas.

Lt_)mo Saltado como $14.900
Dios Manda

Trozos de filete de vacuno salteado
con cebolla, tomate y salsa de soya
con arroz y papas fritas.

Saltado Mi Perii $ 15.900

Trozos de filete, camaron y pollo,
salteados con cebolla, tomate y s
alsa de soya con arroz y papa frita.




@ PESGADOS Y MARISGOS @

Pescado Salmon
Salmon Tropical $13.900 Pescado a la Francesa
Salmon a la plancha bafiado Pescado a la plancha bafiado con
en suave salsa maracuyd con g%’:’n?"g"lgécsgr’aizjgggﬁg s;;lf% <
g‘rzrgz%?jzessu%%’g pafiado de rusticas salteadas.
Pescado a lo Macho $13.900 | $14.900 Pescado al Estilo Andino
Pescadoa la P/anghal en salsa de Pescado a la plancha bafiado
mariscos, crema ae langostay con camarones y champifion
punto de aji con arroz. al bechamel y estragon, servido
sobre arroz al cilantro.

$13.500 | $14.500 -
fheseado con Salsa Pescado al Grill
Pescado a la plancha bafiado Pescado grillado con ensalada.
con camarones en crema de langosta
conarroz.

$10.900 | $11.900 Pescado Frito )
Eescgdﬂ Ia Ial Plz:'“cha Pescado apanado y frito
pg;caas ﬁ'ict'a sa piancha con con papas fritas

Pulpo a la Parrilla

300gr de tentdculos de pulpo
glaseado con salsa anticuchera
verduras salteadas y papa
rusticas.

Filete a la Parrilla

el Ganadero

300 gramos de filete a la parrilla
con verduras salteadas y papa
rusticas.

$22.900 Filete a la Plancha

$17.900

& PARRILLAS &

$15.900

300gramos de filete a la
plancha con papas fritas.

Pollo a la Plancha  $9.900

Pechuga de pollo a la
plancha con papas fritas.

Pescado Salmdn

$13.900

$13.900

$10.900

$11.900

$14.900

$14.900

$11.900

Lomo Liso a la Plancha $ 13.900

300gr de lomo liso a la
plancha con papas fritas




@ VEGETARIAND & MENU KID

Menii Kid 1 ST

Geviche de Vegetales $9.900 Chicharmn e polo

Vegetales marinados con limon de pica, S

especias, choclo y camote. Menil Kid 2 $7.900
Pasta al jamon, salsa

Chaufa de Vegetariano $9.900 e

Arroz, verduras, especias orientales,

salsa de soya al wok.

Risotto a la Huancaina $ 9.900 @ E“SA[ABAS

Arroz crcel.'moso al azafrén Ensalada Surtida $4.900

con verauras Verduras de estacion.

i Ensalada Mi Per $ 5.900

Ta“arl“es salteados cn“ $ 9.900 Lechuga, tomate, pa[mito,

Verduras paltay queso.

S I U R G Ensalada de la Casa $6.900

! Palta, palmito y tomate.
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7 S0PAS

Parihuela $ 14.900 Sudado de Pescado $12.900

Fondo d d , Pescado al vapor, cebolla,
ondo de pescado con mariscos, tomate, crema de langosta

crema de langosta y vino blanco. y vino Blanco.

Camarones flameados Sopa ligera de pollo

con ajo, crema de langosta, con verdura y espagueti.
cofiac, papas en cubos y
finas especias.

@ RGREGADDS @ POSTRES

Arroz $2.900 Crema Volteada $5.500
Papas fritas $4.500 Suspiro de Limefia $5.900
Papas Rusticas $4.900 Tiramisu $5.500
Puré $3.900 Cheesecake $5.500
Verduras Salteadas $4.900 Copa de Helado $3.900
Risotto $5.900 Degustacion de Postres $13.900
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LA SERENA
Gregorio Cordovez N° 405 - La Serena Teléfono: 56 233656092
(O +56 932 358 768
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